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Vino umbro & busmess al «Vinitaly»

Saranno a Verona 57 aziende locali tra degmazlonz e occasioni di lavoro

— PERUGIA —

- E?" A REGIONE, grazie al

&  progetto del Centro Agroa-
ot limentare dell’Umbria, sa-
ra presente anche in questa edizio-
ne del Vinitaly con una serie di
novitd. «Sono 57 le aziende che
hanno aderito: una crescita signi-
ficativa che ci ha consentito un ul-
teriore passo in avand. Abbiamo
ottenuto un  amplismento
dell’area eun trasferimento che ci
consentirid una maggiore visibili-
13 — ha detto Vinicio Bottacchia-
i, presidente del Centro Agroali-
mentare dell'Umbria —. Uno

stand dalla nuova veste grafica (i’

Volti del Vino) accoglierile azien-
. de, organizzate secondo il territo-
rio di appartenenza. Abbiamo vo-
luto valorizzare il legame tra il vi-
no e il territorio artraverso i pro-
duttori, che sono la vera forza-di
una lunga tradizione che cerca di
rinnovarsis.

LO STAND avra un forte impat-
to visivo con dei motivi grafici
che parlano.del vino: un affresco,
della viticoltura umbra attraverso
le etichette e 1 vold dei produtio-
ri. Un percorso di degustazione
che celebrs il legame tra il prodot-
to ¢ il produttore: vini eccezionali
che rappresentano in modo pun-
tuale i territori dai quali proven-
gono e l¢ storie degli uomini che
li hanno creati in abbinamento al-
la puova linea di cioccolato,
«Emozioni», presentatz per la pri-

ma valta al pubbli-

BOTTACCHIARD

territorio, del suo

co dalla Perugina. ¢ Abbiamo ottenute  indescrivibile patri-

L'Umbria del Vini- it visibilita monio artistico ¢
pits visibilita .

taly non soltanto ragie alle nostre culturale, dello stile

vetrina ma soprat- g ol di vita umbro. Inol-

tutto laboratorio di eccelienzen tre, in occasione del-

CONArI e occasio-
ni di lavoro, presenta un'area wiji
free zone: un’ulteriore opporuni-
ta di business per ghi operatori
L’area espositiva, coordinata e svi-
luppata dal Centro Agroalimenta-
re, si presenta come veicolo di un

la quarantunesima
edizione della manifestazione a
Verona verri presentato un incon-
tro didattico sul Mercatc del vino
in Umbria che si terrd domenica
1 aprile 2007 alle 11 al Padiglione
7B stand D3-E7, D8-ES, D10,

il Sagrantino

-star a Dusseldorf

— MONTEFALCO —

C'ERAMNO anche 15 cantine
del Sagrantino alla flera
Prowein di Dusseldorf in
Germania, manifestazione
vinicola tra ie pit importan-
ti in Europa,. Le cantine del
Sagrantino che hanno preso
parte all'evento sono di
Montefaico, Bevagna, Ca-
stel Ritaldi, Giano deil'Um-
bria e Gualde Cattaneo,
ciog i cingue comuni della
denominazione di origine
controllata e, gsrantlm del
Sagrantmo.

SOTTO | SIFLETTOM™
Le migliori produzioni
vitivinicole dell'Umbria
saranno presto in mostra
al «Vinitalyn

La proposta vuole incentivare, at-
traversouna tavola rotonda, un di-
battito per parlare del vino e del
mercato dell'Umbria, la percezio-
ne dei consumi, 'evoluzione del-
la produzione regionale, le strate-
gie peril fumro ¢ il ruolo delle isti-
tuzioni nel mondo enoico. Il con-
testo della pii importante manife-
stazione vitivinicola d'Tialia offre
I'cpportunith di intervento alla
stampa specializzata, agli operato-
ri, ai produttori ¢ agli appassiona-

ti. «L’Umbria si arricchisce e si
rinnova — afferma il vicepresi-

- dente della Giunta regionale ¢ as-

sessore all’Agricoltura, Carlo Li-
viantoni — sopratrutto nell'ottica
di una maggiore visibilita che, at-
traverso ['evento, il territorio ac-
quisisce. Qruesto meeting & un rin-
graziamento che facciamo a quan-
ti, produttori, operatori e tutti co-
loro che da anni si impegnanoes
quanti si sono da poco avvicinati,
ma ormai camminano con nois.

«CON QUESTA EDIZIONE
del Vinitaly — sortolinea Bottac-
chiari —il meglio della produzio-

_ne del rerritorio travera una pre-

sugmsa & rapprmentanva vetrina,
capace di offrire la giusta visibili-
ti ad un vino che incontra sempre
maggiori consensi fra gli addert
ai lavori come fra i consumatori.
Un'occasione importante, quindi,
non seltanto per chi il vino um-
bro lo fa o per chi ne scrive, ma
anche per chi lo consuma quoti-
dianamente, a cui abbiamo appo-
sitamente voluto dedicare questo
appuntamento, aprendo le porte
al grande pubblicos.

OSPITI D’ECCEZIONE saran-
no gli enologi Riccardo Cotarella,
Maurilio Chioccia, Lorenzo Lan-
di con lintervento di Anionio Bo-
co di Gambero Rosso e Luca Ma-
roni (curatore della Guida dei Vi-
ni Italiani) oltre ad un rappresen-
tante della grande distribuzione
organizzara.




