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di RENATO CASAIOLI

CASTIGLIONE - Pochi giorni ancora e laraccolta del-
le olive avra inizio. Ma oggi, al Trasimeno, presso la
Cooperativa oleificio pozzuolese a Pozzuolo, chi vorra
potra gustare una anticipazione dell’olio nuovo.

E si preannuncia un’annata eccezionale, favorita
dalle condizioni climatiche dell’estate appena trascor-
sa. [l saluto all’olio nuovo verra dato stamattina alle 10
con I"apertura di un convegno dal titolo che ¢ tutto un
programma, “Apriti olio”. Ad illustrare le nuove fron-
tiere della scienza applicata all’olivicoltura sara il pro-
fessor Maurizio Servili della facolta di Agraria di Pe-
rugia. A seguire poi il discorso del presidente

La raccolta
delle olive
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dell’ Aprol di Perugia, Giulio Scatolini. La sua sara una
relazione che affrontera i problemi della filiera produt-
tiva, con una analisi attenta sul concetto di “Certificare
la quallt 2”". Tema centrale della giornata odierna di stu-
di, viste le tante contraffazioni che investono il settore
alimentare, ed in particolare quello dell’olio d’oliva.
Previsto anche 1’intervento di numerosi rappresentanti
delle Istituzioni locali e regionali. Si torna quindi a par-
lare di olio al Trasimeno, una delle localita piu interes-
santi dell’Umbria per le sue produzioni di qualita. Una
tradizione quella della produzione dell’olio d’oliva,
che da tempi antichi ha caratterizzato gran parte del la-
voro umano in queste terre. Ormai da tempo, quello
che puo essere considerato il prodotto d’eccellenza del

Pozzuolo Oggi alla Cooperativa oleificio pozzuolese s1 potra assaggiare in anteprima 1’olio nuovo

Olivicoltura, esperti a confronto su produzione e qualita

Lago, tanto che si ¢ meritato il marchio D(}p (Denomi-
nazione di origine protetta) Umbria e della menzione
geografica “Colli del Trasimeno”, & un prodotto che
sempre piu si trova nelle tavole degli italiani, ma anche
in quelle europee.

A gennaio poi, in tutto il territorio lacustre saranno
molti i centri storici che ospiteranno feste e sagre de-
dicate a questo alimento dalle mille proprieta dieteti-
che. Naturalmente, all’inaugurazione del nuovo olio
non poteva mancare la cerimonia dell’assaggio. Infatti
subito dopo il convegno e per tutta la giornata, chi vor-
ra assaporare e inebriarsi del profumo dell’olio nuovo

potra farlo a volonta, la Cooperativa offrird assaggi di

piatti tipici e bruschetta per tutti. '
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