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» PERUGIA
Articolata lungo lasse delle quattro prin-
cipali “Strade del vino” umbre, Cantico,
Sagrantino, Etrusco-Romana e Trasime-
no, e di quella dell’olio dop, una nuova
guida condurra I'enoturista, quel partico-
lare tipo di viaggiatore che dell’enogastro-
nomia fa la chiave privilegiata di accesso
ad un territorio, a conoscere le meraviglie
dell’'Umbria, non soltanto quelle delle
cantine e dei frantoi, ma della storia, del-
Iarte e delle tradizioni locali. E” “L’Olivi-
no, Cultura del vino, della vite, dell’olio e
dell’olivo in Umbria”, un volumetto in
formato agile stampato in 20 mila copie,
per iniziativa delle Strade del vino, della
Strada dell’Olio, del Movimento per il tu-
rismo del vino e curato dal giornalista
Matteo Grandi, che ieri € stato ufficial-
mente presentato in una conferenza stam-
pa svoltasi a Palazzo Donini a Perugia,
alla quale (oltre al curatore), hanno preso
parte I'assessore all’Agricoltura della Re-
gione Umbria Fernanda Cecchini, 1 presi-
denti delle Strade del vino Avelio Burini,
della Strada dell’olio dop Paolo Morbido-
ni, della Camera di commercio di Perugia
Giorgio Mencaroni, di Confagricoltura
Marco Caprai ¢ la vicepresidente del Mo-
vimento per il turismo del vino Sara Go-
retti. “Un vademecum pratico - 1o ha defi-
nito Matteo Grandi -, ricco d'informazio-
ni, anche tecniche ¢ storiche, facile da con-
sultare”. Cantine e frantoi sono minuzio-
samente schedati, con precise indicazioni
e orari sulle possibilita di visita e di degu-
stazione fino ai tour guidati dei vitigni, e
sulle opportunita, per ciascun territorio,
di dove mangiare ¢ dormire. L’Olivino
(che sara diffuso anche in seno alla Confe-
renza internazionale sul turismo del vino,
in programma a Perugia dal 30 gennaio al
2 febbraio) sara presto consultabile e con-
tinuamente aggiornato sul web, anche in
edizione inglese, e fruibile come App. 4
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