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Alimentare Accordata la “protezione transitoria” che permette I'oleificazione ovunque

Olio dop in tutta la regione

Interessali 26,000 eftari, 0.954.027 piante censite ¢ una produzione di 322,488 quintali

PERUGIA - Buone notizie per i
produttori di olio dell'Umbria
che avranno riconosciuta la dop
in tutta la regione.

Il ministero delle Politiche agrico-
le ha infatti emanato il decreto di
protezione transitoria accordata a
livello nazionale alla modifica del
disciplinare di produzione dell'
olio Dop "Umbria’, che permette
di oleificare I'extravergine a deno-
minazione di origine protetta non
solo nei frantoi delle singole sotto-
zone di coltivazione, come preve-
de l'attuale disciplinare, ma nell'
intera area regionale.

"Il decreto - ha sottolineato 1'asses-
sore regionale all’Agricoltura Fer-
nanda Cecchini - consente agli oli-
vicoltori umbri di avviare la sta-
glone olearia applicando gia le
nuove regole, in attesa che la com-
missione europea decida sulla do-
manda di modifica del disciplina-
re, con la certezza di poter avvaler-
si ugualmente della denominazio-
ne di origine protetta ‘Umbria'.
Un atto particolarmente atteso
dai produttori impegnati nella pro-
duzione della 'Dop’, che fin da
subito sono pertanto autorizzati a
molire le olive nel frantoio della
regione pilt adeguato alle loro esi-
genze, superando problematiche
e criticita evidenziatisi nel corso
degli anni dall'applicazione di un
testo risalente al 1997 ¢ mai ag-
giornato. Un passaggio importan-
te - prosegue - nell'iter della do-
manda di modifica del disciplina-
re, sulla quale la Regione ha
espresso parere positivo e che il
Ministero ha provveduto a tra-
smettere a Bruxelles prima di
emanare il decreto di protezione
transitoria. Apre, infatti, nuove
prospettive di sviluppo per un set-
tore che in termini quantitativi in-
teressa circa diecimila ettari, la
met dei quali inserita nel proces-
so di certificazione di qualita, in
cui con il sostegno della Regione
sono stati fatti e vengono fatti inve-
stimenti per 'innovazione del ci-

clo produttivo, il livello qualitati-
vo ¢ la tracciabilita dell'olio Dop,
a tutela sia dei produttori sia dei
consumatori”.

La domanda di modifica del disci-
plinare di produzione & stata pre-
sentata da un gruppo qualificato
di produttori olivicoli, rappresen-
tativi di oltre il 51 per cento della
produzione certificata e di alme-
no il 30 per cento dei produttori
inseriti nel sistema, come previ-
sto dalla normativa nazionale.

Le modifiche proposte riguarda-
no, principalmente, I'oleificazio-
ne con la richiesta di autorizzarla
nell'area di produzione superan-
do il confine della stessa sottozo-
na di coltivazione previsto dal te-
sto del 1997, 1'adeguamento alla
normativa comunitaria, la corre-
zione di alcuni refusi riguardanti
le percentuali delle basi varietali e
il mancato inserimento del territo-
rio comunale di Nocera Umbra.
Inoltre, nella domanda di modifi-
ca al disciplinare di produzione
della "Dop Umbria" sono stati
chiesti I'introduzione della limita-
zione al 31 dicembre di ogni anno
dei tempi di oleificazione, che ga-
rantisce trasparenza al consumato-
re, e l'innalzamento del limite mi-
nimo dell'analisi sensoriale per
un aumento ulteriore del livello
qualitativo. Il decreto del Ministe-
ro delle politiche agricole assicura
"la protezione a titolo transitorio a
livello nazionale dell'adeguamen-

to del disciplinare di produzione
della denominazione di origine
protetta "Umbria' secondo le mo-
difiche richieste” che cessera "a
decorrere dalla data in cui sara
adottata una decisione sulla do-
manda di modifica stessa da parte
dell'organismo comunitario".

In termini quantitativi, secondo i
dati elaborati dal Servizio regiona-
le sviluppo sostenibile delle pro-
duzioni agricole, il potenziale oli-
vicolo regionale interessa circa
28.000 ettari di superficie agrico-
la, con 6.954.627 piante censite
ed una produzione che per la cam-
pagna 2010 & stata di 322.488 quin-
tali di olive molite, corrispondenti
a 52.819 quintali di olio prodotto.
L'importanza della coltura ha
spinto verso la valorizzazione del-
la produzione umbra attraverso la
richiesta e ['ottenimento a partire
dal 1998, della denominazione di
origine protetta dell'olio extraver-
gine di oliva "Umbria", ricono-
sciuta in ambito comunitario, e
che prevede 5 differenti sottozone
di produzione: Colli Assisi-Spole-
to, Colli Martani, Colli Amerini,
Colli del Trasimeno e Colli Orvie-
tani, che devono essere indicate
come menzioni geografiche accan-
to alla denominazione "Umbria".
[ dati sulla certificazione (campa-
gna olearia 2010 - fonte 3A Parco
Tecnologico Agroalimentare) dan-
no 836 olivicoltori iscritti nel cir-
cuito "Dop" con 33.000 quintali
di olive molite e 5.880 quintali di
olio certificato.

La modifica al disciplinare riguarda

anche Uintroduzione del limite al 31 dicembre

di ogni anno dei tempi di estrazione

Soddisfatta l'assessore Fernanda Cecchini

“Gli agricoltori possono avviare

la stagione applicando gia le nuove regole”

Plausi L’assessore
Fernanda Cecchini
soddisfatta

per la possibilita

di oleificare in tutta I’'Umbria
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