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Un progetto per diffondere 1 sapori del lago

PERUGIA - 11 pesce e le ricette del Lago Trasimeno
-50n0 sbarcate su “Linea Verde”, il seguitissimo rotocal-

co settimanale della Rai che va in onda la domenica

mattina e che nella puntata dei 9 maggio ha fatto un
focus sui prodotti del Lago. E’ questa sicuramente una
vetrina prestigiosa per promuovere le ricchezze ¢ le
tradizioni poco conosciute nella nostra stessa regione
dove ¢'& un elevato consumo di pesce di mare e poco
di quello d'acqua dolce non meno prelibato nelle she
variegate specie ¢ ricette. *Siamo coscientt di'questo -

esordisce Lorenzo Mariani, direttore di Confeooperati-

ve a cui sono associate le cooperative dei Pescatori del
1ago Trasimeno - ¢ proprio per tal motivo, ci siamo
attivati in collaborazione con la facoltd di Agraria
* dell'Universita di Perugia e il sostegno del programma

comunitario sulla pesca, per mettere in piedi un pro-
getto di promozione del pesce di lago e delle sue
diverse e succulente modalita di presentazione culina-
ria nelle strutture agrituristiche ubicate nelle vicinan-
ze dei laghi umbri. “Abbiamo stimato infatti - gli fanno
eco Valter Sembolini referente regionale di Federcoo-
pesca nazionale, e Aurelio Cocchini, presidente della
cooperativa Pescatori del Trasimeno - che nel solo

“bacino del Lago Trasimeno, insistono quah 200 strut-

ture agrituristiche delle quah non piir di 10 offrono
piatti a base di pesce di lago. Questo non & sicuramen-
te plausibile, riteniamo che vi debba essere un interes-

s intrinseco delle stesse aziende agricole che gestisco-

no agriturismo o country house a far assaggiare ai
‘propri clienti ricette tipiche del tefritorio”. “Il progetto

Pescaturismo
e percorsi
achi zero

| piatti presentati
domenica a Linea Verde -

- prosegue Mariani - che presenteremo a fine maggio
in una pubblica manifestazione destinata ai titolari
degli agriturismi-con spiegazione delle ricette e loro
degustazione, sta raccogliendo decine di adesioni, an-

che perché promuove percorsi culinari a kilometri

zero. Presenteremo anche pacchetti di “pescaturi-
smo”, ovvero la possibilita di offrire ai turisti 'oppor-
tunits di vivere un'esperienza al fianco di pescatori
professionali su imbarcazioni adeguate e di cucinare e
mangiare il pesce pescato”.




